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Den geöffneten Lieblingswein noch länger genießen – mit Winemaster!
Mit Winemaster lässt sich offener Wein jetzt länger aufbewahren – ohne dass der Geschmack
darunter leidet!
Mit der Winemaster Aromaschutz-Flasche entweicht der Sauerstoff aus der Flasche und
bewahrt so das Aroma des angebrochenen Weins
Der Gründer Hubert Koch konnte in der VOX Gründer-Show „Die Höhle der Löwen“ einen
Partner für sein Startup gewinnen: Er bekam einen Deal mit Investor Ralf Dümmel 

Hamburg/Stapelfeld, 18. Mai 2021. Jeder, der Wein trinkt, kennt das Problem: Einmal angebrochen
verliert der Wein mit der Zeit seinen Geschmack. Der Sauerstoff in der offenen Flasche reagiert mit
dem Wein und der Wein oxidiert – so kann er auf Dauer sogar kippen und ungenießbar werden.
Doch damit ist jetzt Schluss: Mit der Winemaster Aromaschutz-Flasche wird offener Wein jetzt
länger haltbar! Durch den verschiebbaren Flaschenboden und ein Ventil im Verschluss
entweicht der Sauerstoff aus der Winemaster Aromaschutz-Flasche. Das Aroma bleibt
erhalten – für längeren Weingenuss ohne Kompromisse.
Der Gründer Hubert Koch will mit seiner Erfindung verhindern, dass guter Wein im Abfluss landet –
dem Wein und der Umwelt zuliebe. Also stellte der erfahrene Weinhändler sein Produkt in der VOX
Gründer-Show „Die Höhle der Löwen“ vor. Ralf Dümmel war überzeugt und ging einen Deal mit dem
63-Jährigen ein.

„Jahrelang ärgerte ich mich darüber, dass
Weine, in angebrochenen Flaschen, sehr oft
schon nach ein paar Tagen geschmacklich
enorm abbauen. Oft vergisst man auch die

angebrochenen Weine für ein paar Tage. Am
Ende kippt man den schalen Wein in den

Ausguss und das macht mich immer völlig
fertig. Mit den Lösungen, die es bisher gab, war

ich sehr unzufrieden. Also habe ich mir was
einfallen lassen müssen, um wenigstens eine

Alternative zu haben, damit Wein länger
aufbewahrt werden kann. So ist dann die Idee

zur Winemaster Aromaschutz-Flasche
entstanden!“ 

 

Hubert Koch, Gründer von Winemaster

Den Lieblingswein noch länger genießen – das ist dank des innovativen Winemaster Prinzips jetzt
möglich! Die Winemaster Aromaschutz-Flasche besteht aus drei Komponenten: Einer Glasflasche,
einem verschiebbaren Flaschenboden und einem Ventilverschluss. Der verschiebbare Boden
verdrängt den Sauerstoff aus der Flasche. So lässt sich die unerwünschte Reaktion des Weins mit
dem Sauerstoff verhindern, die ihn auf Dauer ungenießbar macht. Einfach den angebrochenen Wein
in die Winemaster Aromaschutz-Flasche umfüllen, den Ventilverschluss herunterdrücken und
gleichzeitig den verschiebbaren Flaschenboden nach oben drücken – so entweicht der Sauerstoff
komplett aus der Flasche. Der Wein ist damit deutlich länger genießbar und kein Tropfen muss im
Ausguss landen. Er lässt sich problemlos stehend oder liegend im Kühlschrank aufbewahren – und
schmeckt beim nächsten geselligen Abend immer noch wie frisch geöffnet!

Winemaster ist unter www.winemaster.de aktuell für 29,99 € - aber auch im Handel - erhältlich.

„Weinkenner Hubert hat für einen echten Löwenkampf gesorgt! Kein Wunder, denn mit der Winemaster
Aromaschutz-Flasche kann man geöffnete Weine länger aufbewahren und genießen. Der Wein

schmeckt auch nach längerer Zeit noch wie frisch geöffnet. Ich bin froh, dass Hubert sich für mich
entschieden hat.“

 
Ralf Dümmel, Investor und Geschäftsführer DS Produkte

Über Winemaster:

Nie mehr guten Wein wegkippen: Mit der Winemaster Aromaschutz-Flasche lässt sich offener
Wein länger aufbewahren, ohne Geschmack einzubüßen
Aromaschutz-Flasche mit einem verschiebbaren Flaschenboden und Ventil im Verschluss –
der Sauerstoff entweicht aus der Flasche
Schützt den Wein vor Oxidation und bewahrt so das Aroma
Der Wein behält seinen guten Geschmack und ist länger haltbar
Keine Weinverschwendung mehr durch Oxidation
Für alle Rot-, Weiß- und Roséweine geeignet
Hochwertige Glasflasche mit Edelstahlverschluss und Flaschenständer
Verdrängt den Sauerstoff ohne ein Vakuum zu erzeugen
Leicht zu reinigen und wiederverwendbar: Auch für wechselnde Weine geeignet
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Über DS Produkte
Das Familienunternehmen DS Produkte mit Sitz vor den Toren
Hamburgs blickt heute bereits auf über 45 Jahre Erfolgsgeschichte
zurück. Als international agierendes Handelsunternehmen beschäftigt
es über 400 Mitarbeiter:innen und ist spezialisiert auf die Produktion,
den Import und Vertrieb innovativer Produkte, insbesondere aus der
Konsumgüterbranche. DS Produkte ist einer der europaweit größten
Entwickler und Lieferanten von Non-Food-Artikeln für den Versand-,
Lebensmittel- und Einzelhandel sowie im TV und Internet.
Der geschäftsführende Gesellschafter Ralf Dümmel investiert seit
2016 in der VOX Gründer-Show „Die Höhle der Löwen“ in spannende
Gründerinnen und Gründer, sowie Produkte.
Zahlreiche Bestseller aus den vergangenen Staffeln spiegeln die
Bandbreite der Investments von DS Produkte wider: Der innovative
Verschlussstopfen Abfluss-Fee, das Backkonzept Kinderleichte
Becherküche, das Zahnfleischpflege-Gel Parodont, die Besteckpflege
Rokitta‘s Rostschreck, der Flaschenaufsatz Taste Hero, die
Abschminkpads waschies, die GENTLEMONKEYS Nasstücher zur
Fahrzeugreinigung, der Mini-Breezer  aspUra Clip, das Lernheft
Schreibpilot sowie die Silikon-WC-Bürste LOOMAID und viele weitere
erfolgreiche Artikel haben sich langfristig am Markt etablieren können.
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Presse DS Produkte

DS Produkte GmbH
Lukas Gaußmann
Stormarnring 14
D-22145 Stapelfeld
Tel.: +49 (0) 40 675 73 – 1723
E-Mail: presse@dspro.de
Web: www.dspro.de

Presse Winemaster

Weinhaus am Kreuzweiher
Hubert Koch 
Oppelner Straße 6
D-41199 Mönchengladbach
Tel.: +49 (0) 38851 314-336
E-Mail: presse@winemaster.de
Web: www.winemaster.de 
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